Eten

Waar te eten voor het concert

sprake met klassiekers als sajoer

begint? Joep Habets lodeh, gado gado en babi ketjap.
proeft voor. Aardig is dat de saté kambing hier,
20als het hoort, van geitenvlees
De wordt gemaakt en niet van lams-
Amsterdam, de wereldkeuken nog  vlees. Er zijn pittige gerechten bij,
meer. In sommige delen van de ‘maar nooit extreem heet. Wie het
stad is driekwart van de restau-  wat heter wil wordt op eigen ver-
rants van exotische origine. De 20ek op zijn wenken bediend.
‘wereldkeuken kan evenwel even  In het weekend kun je hier al ruim |
exotisch als vertrouwd zijn. De voor zessen terecht en wie weinig |
Indonische keuken is, in een ver-  tijd heeft neemt het beste een |

‘hollandste versie, de Nederlanders
met de paplepel ingegoten, met
dank aan Conimex in elke super-
markt en het chin. ind. restaurant
in elke dorpsstraat.

Restaurant Blauw behoort tot de
nieuwe generatie Indonesische
restaurants. Het interieur - ruim-
telijk en strak vormgegeven met
vides, een entresol, veel trappen en
trappetjes - ontbeert de gebruike-
lifke Indonesische parafernalia. De
keuken daarentegen voldoet
geheel aan onze Nederlandse ver-
‘wachtingen. Zo biedt Blauw een
aantal rijsttafels, waaronder een
vegetarische. Zoals het een rijstta-
fel betaamt zijn de gerechten geva-
rieerd van karakter. Elk van de vele
schaaltjes biedt een eigen smaken-
palet. Van nieuwlichterij is geen

rijsttafel, die in een mum van tijd
op tafel staat. Dan mis je wel de
voorgerechten, die er fraai uitzien

zijn (Bizets Carmen speelt in
Sevilla), maar werd veelal gezocht
in de schilderachtigheid van ver-
der weg gelegen delen van de
wereld. De verschillen ten opzich-
te van de eigen kleuren en klan-
ken waren dan al gauw uitdagen-
der. Kunstenaars die zich reizen
naar exotische oorden konden
wveroorloven, verwerkten de opge-
dane indrukken in hun werk. Zij

maar even geduld vragen. Zoals die niet naar verre buitenlanden
mangkok, een knapperige bakje | konden vertrekken, lieten zich lei-
van wontondeeg gevuld met knap-| den door de steeds populairder
perige gewokte verse groenteen | wordende reisverslagen en door
tempura van garmaal. Of de loem- | hun eigen fantasie.

pia pepesan ikan, met gemarineer- |

de vis, citroenblad en sereh. | Aande oppervlakte kan een vreem-
De bediening komt langzaam op | de‘couleur locale’ in muziek wor-
gang, maar werkt al ras voortva- | den uitgedrukt in titels en teksten,
render. Dat is ook nodig, want | inkostuums en decors. Een

hoewel het C om de 0 n bepaald land of
hoek ligt is het toch nog een eind | wolk krijgt vorm via e
gaans, de lange De Lairessestraat | toonschalen (niet ons ‘gewone’

af. Je hebt dan wel een wereld- majeur of mineur), ritmes (vaak

maaltijd achter de kiezen. |

Blauw, Amstelveenseweg 158160,
675 50 00,

Exotisme

Weten

Lonneke Tausch belicht een
term uit de muziektheorie
onder het motto "Wie meer

weet, hoort meer!’.

PRELUDIUM - Junisjull 2005

Het exotisme, een voorkeur voor het
vreemde, de romanti-

ook muziek horen met typische
kenmerken uit Amerika, Turkije en
Hongarije heeft echter niet zozeer
te maken met een hang naar het
vreemde. Hier betreft het juist com-
ponisten die met een zekere dosis
muzikaal nationalisme hun eigen

sche smaak die in de West-Europese
muziek in de i eeuw ter-

‘roots’ al baseerde Bar-
16k zljn Wonderbaarlijke mandarijn

rein won. Deze tendens viel tegelij-
kertijd ook op in bijvoorbeeld de
literatuur (Goethes West-dstlicher
Divan uit 1819) en in de schilder-
kunst, met onder andere de Turkse
taferelen van Ingres, de scénes uit
Marokko en Algerije van Delacrax,
de schilderijen die Gauguin maakte
‘op Tahiti of Van Goghs flirt met de

I kunst.
Het exotische kon relatief dichtbij

opeen

+ Vereniging Vrienden

+ Ravel - Cinq mélodies populaires
Grecques; Delage - Quatre poémes
Hindous

+ Koninklijk Concertgebouworkest
« Bizet - Carmen

ot o et
+ Bernstein, Say, Bart6k
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